
🇵🇱 Sposób oraz instrukcja bezpieczeństwa dotycząca użytkowania noży. 
 
Ogólna instrukcja skrócona: 

1. Pamiętaj! Wszystkie nasze noże są bardzo ostre. Zachowaj ostrożność w trakcie 
obchodzenia się z nimi! 

2. Nie używaj swojego noża do czynności niezgodnych z jego podstawowym 
przeznaczeniem! Nie używaj noża jako otwieracza do puszek, śrubokręta, młotka, 
dłuta, łomu itd. 

3. Po kontakcie noża z wodą morską, krwią, owocami lub innymi czynnikami 
powodującymi korozję, należy zawsze spłukać nóż bieżącą wodą i wysuszyć. 

4. Nie myj noża twardymi chemikaliami ani w zmywarce. Może to spowodować 
trwałe jego uszkodzenie lub zniszczenie. 

5. Jeżeli nie planujesz używać noża przez dłuższy czas, zabezpiecz go cienką warstwą 
wysokiej jakości oleju do konserwacji broni, bądź oleju lub wosku do noży. 
Zalecamy, aby zawsze utrzymywać nóż i pochwę w czystości i suchości, gdy nie są 
używane. 

6. Zadbaj oto, aby Twój nóż był zawsze ostry i mógł Ci skutecznie służyć. 
 
Szczegółowa instrukcja dotycząca zasad użytkowania, bezpiecznego 
obchodzenia się oraz konserwacji noży: 

1. Nóż to przede wszystkim narzędzie. Podobnie jak podczas pracy innymi 
narzędziami, w trosce o bezpieczeństwo siebie i innych, w trakcie obchodzenia się 
nim należy zachować szczególną ostrożność. 

2. Nóż posiada ostrą(e) krawędź(dzie) tnącą(e). W sposób szczególny zadbaj, aby 
krawędź na całej jej długości aż do samego wierzchołka ostrza, w trakcie pracy 
kierowana była zawsze w kierunku od siebie – nigdy w kierunku własnego ciała!  

3. W trakcie strugania lub cięć wymagających wykonania ruchu ostrzem na zewnątrz, 
zadbaj o to, aby w zasięgu ostrza nie znalazła się osoba postronna.   

4. W trakcie strugania lub cięć wykonywanych w pozycji siedzącej, w przysiadzie itp. 
wymagających wykonania ruchu ostrzem na zewnątrz cięcie kieruj przed siebie a 
nie w kierunku nóg. 

5. Nie używaj noża pod wpływem alkoholu, nie udostępniaj noża osobom pod 
wpływem alkoholu lub co do których poweźmiesz podejrzenia, że znajdują się pod 
wpływem jakichkolwiek środków odurzających, narkotyków itd. 

6. Nie testuj ostrości noża palcem lub na innych częściach własnego ciała.  
7. Nie oblizuj ostrza językiem. 
8. Zadbaj o dostateczną ostrość swojego noża. Praca tępym narzędziem może 

skutkować chęcią użycia większego nacisku, większej siły, niż ma to miejsce w 
przypadku noża dostatecznie naostrzonego. Niesie to ryzyko utraty kontroli 
procesu krojenia, ześlizgnięcia się ostrza z ciętego elementu i przypadkowego 
zranienia. 

9. Nie udostępniaj noża osobom niepełnoletnim. Osoby poniżej 18 roku życia 
powinny używać noża za wiedzą, zgodą i wyłącznie pod nadzorem osoby dorosłej. 

10. Używaj nóż zgodnie z jego przeznaczeniem. Nie używaj noża jako śrubokręta, 
łomu, otwieracza do puszek, dłuta, przecinaka, wiertła, dźwigni, itp., unikaj 
wbijania ostrza w ziemię. Wykonując cięcia kontroluj z jakim materiałem 
skonfrontuje się Twoje ostrze. Pamiętaj o tym, że przypadkowe spotkanie ostrza 



noża z innym elementem stalowym: gwoździem, śrubą, nitem czy innym, oraz z 
kamieniem, skałą itp. może skutkować jego trwałym uszkodzeniem 
(wyszczerbienie, ułamanie sztychu itd.). 

11. Zadbaj o to, aby na użytym nożu nie zostawić resztek soli lub żywności. Po każdym 
użyciu noża umyj go oraz osusz za pomocą suchej szmatki. Regularna 
konserwacja znacznie wydłuży żywotność Twojego ostrza. Zabiegi pielęgnacyjne 
stosuj niezależnie od tego, czy użytkujesz nóż ze stali określanej jako nierdzewna, 
czy też jako stal rdzewna. Pielęgnacji poddawaj każdy element noża: głownię, 
rękojeść i pochwę. 

12. Nie myj noża w zmywarce. Do mycia nie używaj szorstkich myjek, ścierek, past lub 
proszków. Do mycia ręcznego Twojego ostrza stosuj ciepłą lub gorącą wodę, 
ewentualnie wodę z dodatkiem łagodnego detergentu jak np. płyn do mycia 
naczyń. 

13. Nie zostawiaj noża na zbyt długi czas w wodzie. 
14. Używaj nóż tylko i wyłącznie w granicach przewidzianych przez lokalne przepisy. 

 
 
🇬🇧Knife Use and Safety Instructions 
 
General Safety Guidelines: 

1. Be Careful! All our knives are extremely sharp. Handle them with care!  Do not use 
your knife for something besides it’s intended purpose! Do not use the knife as a 
can opener, screwdriver, chisel, hammer, crowbar etc. 

2. Use Properly: Don’t use your knife for tasks it’s not designed for. Avoid using it as 
a can opener, screwdriver, hammer, chisel, pry bar, etc.  Do not wash the knife with 
harder chemicals or in the dishwasher. This may damage or destroy the knife. 

3. Clean After Use: After contact with seawater, blood, fruit, or other corrosive 
substances, rinse the knife with clean water and dry it thoroughly.  Always keep 
your knife sharp, so it can always take care of you. 

4. No Dishwashers: Don’t wash your knife in a dishwasher or with harsh 
chemicals—they can cause damage. 

5. Long-Term Storage: If you’re not using the knife for a long time, apply a thin layer 
of quality gun oil, knife oil, or wax. Keep the knife and sheath clean and dry. 

6. Keep It Sharp: A sharp knife is safer and more ehective than a dull one.   
 
Detailed Knife Use, Safety, and Maintenance Guide: 

1. A Knife Is a Tool: Treat it like any other tool. Use it carefully to keep yourself and 
others safe. 

2. Blade Direction: Always cut away from your body, never towards yourself. Pay 
attention to the entire cutting edge, including the tip. 

3. Safe Cutting Space: Ensure no one is within the range of your knife when cutting 
or carving. 

4. When carving or cutting while sitting, crouching, or in similar positions that 
require moving the blade outward, always direct the cut in front of you, not towards 
your legs. 



5. No Alcohol or Drugs: Don’t use a knife under the influence of alcohol, drugs, or 
any substances that impair judgment. Don’t give a knife to someone who is under 
the influence.   

6. Don’t Test Sharpness with Your Body: Never test sharpness with your finger or 
any part of your body. 

7. Don’t Lick the Blade: Never touch the blade with your tongue.   
8. Keep It Sharp: A dull knife can slip and cause accidents because it requires more 

force to cut.   
9. No Minors Without Supervision: People under 18 should only use a knife with 

adult supervision and permission.   
10. Use the Knife Correctly: Don’t use the knife as a screwdriver, pry bar, chisel, or 

drill. Avoid sticking the blade into the ground. Contact with hard objects like nails, 
screws, or stones can damage the blade. 

11. Clean After Use: Wash and dry the knife after each use. Don’t leave salt or food 
residues on the blade. Proper maintenance will extend its lifespan. 

12. Hand Wash Only: Don’t use dishwashers or abrasive materials. Use warm water 
with mild detergent if needed. 

13. Don’t Soak the Knife: Avoid leaving the knife in water for long periods. 
14. Follow Local Laws: Use the knife only in ways permitted by your local laws and 

regulations.   
 
Proper use and care of your knife will ensure it remains a reliable tool for years to come. 
Stay safe! 

 


